
O s t e r n   2024

Wir wünschen unseren Gästen ein

Frohes Osterfest

und einen angenehmen
Aufenthalt in unserem Hause

Familie Meyer und Mitarbeiter



Ein guter Anfang

Markgraf´s Festtagssuppe									         €    5,70
klare Rinderkraftbrühe / allerlei Einlagea,c,g,i				    klein	 €    4,40	
	
Süppchen von der Brandenburger Kartoffel					     €    5,10
mit leichter Apfel – Meerrettichnoteg						      klein €    4,10

Lachs-Spinatrolle / Frischkäsefüllung							       € 13,90
Zitronen-Olivenöl-Marinade / Salatgestecka,c,g 				    klein	 €   9,90

Flammkuchen 
mit Schinken / Lauch2,3,a,g									         € 11,00

Großer Gemischter Salattellera,j								       €   7,20
												            klein	 €   4,50

Fisch

Gebratenes Lachsforellenfilet
geschmorte Kirschtomaten / Linguini
geriebener Parmesana,c,g  								        € 24,30

Schwarzes Heilbuttfilet aus dem Kräutersud 
Sauce von Eismeerkrabben / Basmati Duftreis
Frühlingssalata,b,c,g										          € 20,70
	

Dazu ein Glas Weißwein aus der Region

Werderaner Wachtelberg 
Müller Thurgau – trocken 
Weinbau Dr. Lindicke / Werder/Havel     				    0,125 l	 €   4,50
                                                          					     0,250 l   	 €   8,20 
                                                          					     0,750 l   	 € 22,50



Fleischlos, aber nicht reizlos

Gezogener Gemüsestrudel
Sauce von rotem Paprika / Feldsalata,c,g,i	 					     € 17,70

Gebratener Zucchini – Kartoffelrösi
geschmorte Kirschtomaten  						      vegan	 € 14,70

Flammkuchen Mediterran 
Cherrytomaten / Tomaten Sugo 
Oliven / Zwiebeln / Paprikaa 						      vegan	 € 12,80

Typisch Ostern

Eingelegtes Lammhüftsteak (rosa gebraten) 
Rosmarinsauce / feine Bohnen / Kartoffelkuchena,c,g				    € 23,90

Geschmorter Lammschulterbraten
Rosmarinsauce / feine Bohnen / Kartoffelkuchena,c,g				    € 21,70

Zweierlei von der Poularde
gebackenes (im Cornflakes Mantel) und
gebratenes Brustfilet  
Sauce von rotem Paprika / feine Bandnudelna,c,g				    € 18,90

Unsere Weinempfehlung

Rosé „Wilhelm“, trocken
Weingut EMILBAUER Pfalz – Deutschland
Rebsorten: Spätburgunder & Schwarzriesling

elegante Aromatik von Erdbeere und Süßkirsche; seine gut eingebundene 
Restsüße und angenehme Säure machen diesen Wein sehr lebendig

											           0,70 l		 € 19,50
                                                                   			    	 0,25 l		 €   6,90



Aus der österreichischen Küche

Wiener Kalbsschnitzel (je ca.100g)
ganz gebratenen Kartoffeln 								        € 27,70
Vogerlsalat mit Kürbiskernöl / Preiselbeerena,c,g				    klein	 € 21,90

Schweinegeschnetzeltes „Kaiser Art“
(Weißwein, Kapern & Zwiebeln)
Basmati Duftreis / Frühlingssalatg,i,j							       € 20,30

Zwiebelrostbraten 
aus der Beiried geschnitten (Roastbeef) 
Rotwein-Zwiebel-Senfsauce / ganz gebratene Kartoffeln j,g,i		  € 21,90

Wiener Rindsgulasch (Öko Rind) rosenscharfer Paprika	
Kümmel / Lorbeerblatt / Serviettenknödela,c,g,i,j					     € 19,90

Spargel zum Osterfest

Wir beziehen unseren Spargel aus den
Anbaugebieten bei Busendorf, Klaistow und Beelitz

½ Pfund Spargel / Kartoffeln
zerlassene Butter oder Bröselbuttera							       € 17,90
oder Sauce Hollandaisec,g									        € 18,40	
	
mit
	 rohem Schinken oder gekochtem Schinken2				    € 20,30
	 gebratenem Lachsforellenfileta							       € 27,30
	 paniertem Schweineschnitzela,c							      € 24,70

	
Extras

½ Pfund Spargel 	  									         €   9,90
Portion Spargel anstatt anderer Beilage						      €   5,80
Sauce Hollandaisea,c										         €   2,30



Etwas Süßes zum Schluss

Gezogener Apfelstrudel aus dem Ofen
mit Vanillesauce2,a										          €   6,00

Zitronen – Minzparfait (Halbgefrorenes)
marinierte Himbeeren / Schlagobersc,g						      €   6,40

Kaiserschmarren mit Apfelmus 
Eierkuchen mit Rosinen2,a,c,g								        €   6,20

Kaffeespezialitäten

Fiaker
Kaffee / Schlagsahne / Rum11,13								       €   5,10

Seinen Namen hat er den bekannten Wiener Pferdekutschern zu verdanken,
weil er möglicherweise von den Fiakern zwischen zwei Fuhren immer gerne getrunken wurde.

Kaffee „Maria Theresia“
Kaffee / Orangenlikör / Schlagsahne / Zuckerstreusel11,13			   €   5,10

Maria Theresia von Österreich war eine Fürstin aus dem Hause Habsburg.
Sie war Erzherzogin von Österreich und Königin von Ungarn und Böhmen.

Einspänner
Doppelter Espresso / Schlagsahne11,13						      €   5,10

Seinen Namen hat er wohl auch von den Wiener Pferdekutschern.
In dem Sie in der einen Hand den Kaffee hielten, war die andere für die Zügel reserviert.

Inklusivpreise



Allergen-Kennzeichnung

1 mit Farbstoff
2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstärker
5 geschwefelt
6 geschwärzt
7 gewachst
8 mit Phosphat
9 mit Süßungsmittel, 
10 enthält eine Phenylalaninquelle
11 mit Zuckerarten und Süßungsmitteln
12 mit Zuckeraustauschstoffen,
13 koffeinhaltig,

a glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstämme)

b Krebstiere
c Eier
d Fisch
e Erdnüsse
f  Soja
g Milch einschließlich Laktose
h Schalenfrüchte
i  Sellerie
j  Senf
k Sesam


